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e magazine DER FEINSCHMECKER and ,Mastri Oleari*
SILLANO ; have honored the excellent olive oil

—_— ~ Sillano Appodiato di Gaville
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Carpineto, Greve in Chianti, Italy "
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It has been included in the\,
FEINSCHMECKER-Booklet ,Olive oil 2008*
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Madeleine Jakit, editor-in-chie Den Fifyowecxen, Hamburg
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SILLANO '-\I:)ERFEINSCHMECKER is Germany's leading magazine for culinary lifestyle.
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UNA GIURIA INTERNAZIONALE HA ASSAGGIATO OLTRE 800 OLI.
COMPLIMENTI PER IL VOSTRO OLIO CHE HA AVUTO UN PUNTEGGIO MOLTO ALTO
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DIE BESTEN OLE AUS DER GANZEN WELT

SILLANO

EXTRA VERGINE
Das Unternehmen feiert sein 40. Jubildum und prisentiert mit dem
“Sillano” ein Ol der Meisterklasse. Intensiv duftet und schmeckt es nach
Birlauch, Sauerampfer und Paprika. GeniefSen Sie es pur auf Brot oder

auf edle Fleisch— und Fischgerichte getriufelt. @ RL D



